LUNCH tot 16.30 uur

Bij de borrel:
Peuselhapjes(kan vegan): Samosa met Kip — bitterballen — paddestoelkroketjes — falafel € 4,-p.p.

Kaas en Wors: Geitenbrie — Schapenkaas — biltong — droge worst € 4,-p.p.
Brood met smeersels: guacamole — hummus — kruidenboter (vegan) € 2,-p.p.
Koude geregte met brood (met friet en mayo + € 2,--) € 10,--
Green Kebab Salad (vegan)

Doner kebab met groentebulgur, linzen, hummus, bloue bessen, mango en papaya

Wrap (Vegan) met guacamole, couscous,kidneybonen, mais en gedroogde dadelstukjes

Big Mama’s Slaai Kip, bulgur, papaya, pompoenpitten en kerriesaus

Carpaccio gesneden koeivleis(rund) met notenmix, kaas en pesto

Soepen met brood € 6,--
Tomatensoep met room en runderballetjes

Harira Noord-Afrikanse linzensoep (vegan)

Soep van de dag uit eigen tuin

Warme geregte met friet, mayo en coleslaw met Afrikaanse kruiden

broodje Bourgondiér kroket € 10,00
met krotenmosterd

Broodje Hamburger € 15,
met gekarameliseerde ui, kaas en smokey bbg-saus (kan ook vegan)

Groentecurry (vegan) € 15,--
van kikkererwten, zoete aardappel, aubergine, wortel, courgette, paprika in een

broodbun

Samosa (vegan) € 15,
driehoek gevuld met heerlijk gekruide groenten met vurige chakalaka-relish

Bobotie € 15,--
grof gehakt van diverse lokale wildsoorten met abrikozen,rozijnen,chutney en kruiden

Olifantenoor € 15,--
on tok of the world 220 gram kipschnitzel

YScoupes met slagroom € 7,00

Notencoupe

vanilleroomijs met pecannoten en karamelsaus
Dame Blanche

Vanilleroomijs met chocoladesaus

Sorbet

Vanilleroomijs met vruchtjes en aardbeiensaus



